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Cuve, spirale, colonne en acier inoxydable haute résistance.
Grille de protection en acier inoxydable. Plaque de téte recouverte d'acier inoxydable.

Deux vitesses Automatiques. Deux moteurs indépendants pour spirale et réservoir.

Deux temporisateurs électroniques pour la gestion automatique des vitesses de mélange.

Rotation impulsionnelle de la cuve. Inversion du sens de rotation de la Cuve.

Transmission par courroie trapézoidale pour un silence maximal. Pieds de support avant en acier inoxydable réglables.
Roues arriére pour une manipulation facile.

Systeme électrique et dispositifs de sécurité conformes aux normes CE.
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Capacita Farina
Flour capadty
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Muotore spirale
Spiral motor
Muoteur de la spirale
Muotor espiral
Spiralenmotor

fowr

153 0,55
an,2 0,75
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