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FICHE TECHNIQUE
RÉFÉRENCE

BT 650-275
BT 650-375
BT 650-475

Descriptions

Révision 03/2020 -02

A B C D E F G H I L

2750 3230 - 870 920 1456 1185 - - 656

3750 4230 - 870 920 1456 1185 - - 656

4750 5230 - 870 920 1456 1185 - - 656

MODELE 

BT 650 / 275

BT 650 / 375

BT 650 / 475

• La table de travail BT650 a été conçue pour automatiser la phase de coupe des bandes de pâte 
feuilletée, de pâte sablée, de pâte à pizza, etc., de toute forme : triangle pour les croissants, 
ronde, en anneau, ovale, carrée, rectangulaire, etc. Grâce à la combinaison de différents 
rouleaux de coupe, aisément rem- plaçables, on passe rapidement et facilement d'un type de 
coupe à un autre. Structure solide, entièrement réalisée en acier inox, montée sur des roues 
pour faciliter le déplacement, nettoyage facilité grâce au tapis lavable et aux surfaces lisses.


